JOHANNS

,Tradition wertschatzen, durch Innovation Uberraschen®
Das ist unser Leitsatz und unser aller Bestreben. Wir stehen flr eine unverwechselbare
Bayerwaldkiche am Puls der Zeit. Alle verwendeten Lebensmittel und Produkte sind von
héchster Qualitat und GroBteils von Produzenten aus unserer Region.

Wir wunschen ihnen eine genussreiche Zeit bei uns im JOHANNS.

Michael Simon Reis & Team

Herbstsalat
Herbstliche Blattsalate mit hausgemachtem Waldheidelbeeressig,
Spagettikurbis, Kerndl-Huttenkase & Granola

11,- €

Tatar
Beef Tatar vom Bayerwald-Ox mit eingelegten roten Ruben,
Senfcreme, knusprigem Reis & Rdstbrot

14,-€

Maroni
Schaumsuppe von der Esskastanie
mit gerducherter Entenbrust, Essigquitte & Sauerteig

8.-€

Hochzeitssuppe
Altbayerische Rindssuppe mit Wurzeln,
Krauterfrittaten, GrieBnockerl & Leberpovese

6.-€

Forelle
Sanft gegarte Bachforelle mit geréstetem GrieB3, Knollensellerie,
grune Bohnen & Salzzitrone

10,- €

Waller
Donau Waller mit gegrilltem Blumenkohl, cremiger Pastinake
Kalbsbackerl & knuspriger Polenta

24,- €

Hecht

In GewUlrzbutter gegarter Hecht mit Schwarzkohl,
lauwarme Gurkenvinaigrette & NufB3butter Sof3e

24,- €
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Landschwein
Gebackenes Kurbiskern-Schnitzel vom niederbayerischen Schweinertcken
mit Petersilien-Erdapfel & Preiselbeeren

16,- €

Rind
Sanft geschmorte Rindsbackerl mit Semmelpovese,
Kerbelwurzel & Buchenpilzen

10,- €

Leber
Gebratene Milchkalbsleber mit geschmortem Krautherz,
Topinamburpurree & gruner Apfel Rohkost

24,- €

.Paulis Ente”
Entenbrust und Haxerl vom Geflugelhof Pauli mit Rahmkohl,
Gewurzblaukraut & Semmel-GrieBknddel

24.- €

Fleisch vom Holzkohlegrill
Regional vs. Global

42 Tage Dry Aged-OX von der Metzgerei Pleintinger aus Schonberg:
Entrecote 200g
32.-€

oder

US-Beef von der Greater Omaha ,Gold Label"
Hochrippe 200g
36.- €

Serviert mit BBQ-Jus, Krauterbutter, Stukartoffelpommes,
Rahmgurkensalat, Grillzwiebel & Bohnenvielfalt

Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien
informieren Sie bitte vorab unsere Servicemitarbeiter
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AM MITTAG

Maroni
Schaumsuppe von der Esskastanie
mit geraucherter Entenbrust, Essigquitte
& knusprigem Sauerteig

Forelle
Saft gegarte Bachforelle mit geréstetem GrieB,
Knollensellerie, grine Bohnen & Salzzitrone

oder

Rind
Sanft geschmorte Rindsbackerl mit Semmelpovese,
Kerbelwurzel & Buchenpilzen

Zimtblute
Gewurschnitte mit Preisselbeeren, Salzkaramell Knusper,
Zimtbluten-Rahmeis & Hagebuttenfond

Menu - 39.- Euro

Sie méchten gerne vegetarisch essen?
Bitte wenden Sie sich an unsere Service-Mitarbeiter



JOHANNS

DESSERT

Brombeere

Schokoladenbrownie und Frischkase
mit pochierten Brombeeren & Getreide
14,- €

Zimtblute

GewdUrzschnitte mit Preiselbeeren, Salzkaramell Knusper,
Zimtbluten-Rahmeis & Hagebuttenfond
14,- €

Topfen

Topfennockerl mit Butterbrdsel, eingekochten Zwetschgen,
gerosteten Cashewkernen & Mispelkerneis
14,- €

.Mini Dessert" Tropical

Passionsfrucht-Marshmallow mit Ananasragout,
Karamell-Schokolade, Kokos & Mango-Lassi-Eis
10,- €

Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten oder Allergien
informieren Sie bitte vorab unsere Servicemitarbeiter
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NDERKAR

Rindsuppe mit Wurzeln & Krauterfrittaten
Schusselchen ,Grunes” mit viel Vitaminen
Knusper-Pommes Frites mit Ketchup & Mayonnaise

Kleines gebackenes Schnitzel vom Land-Schwein
mit Pommes Frites

Susswasserfisch in der Knusper-Panade
mit Petersilienkartoffeln

Frischkase-Tascherl mit TomatensoBRe und Parmesan

,JOHANNS" suRes Schlaraffenland

4,-€

4,-€

8.-€



